BLANLS

Pazo de Seoane 28,00 €

Denominaci6 d’origen: Rias Baixas.

Celler: Rioja Alta.

Varietats de Raim: 81% Albarifio, 12% Loureiro,

5% Treixadura i 2% Caifio Blanc.

Criancga: treball de lies fins el seu embotellat.
Caracteristiques: acidesa vibrant, volum i estructura.

Gran Crisalys 25,00 €

Denominacié d’'origen: Penedés.

Celler: Torell6 Viticultors.

Varietats del raim: 50% Chardonnay i 50% Xarel-lo.

Crianca: crianga en barrica i battonage.

Posterior crianga en ampolla abans de sortir al mercat.
Caracteristiques: complex i estructurat amb un perfil mineral.

Temps de flors 18,00 €

Denominacié d’origen: Penedes.

Celler: Sumarroca.

Varietat de Raim: Xarel-lo, Muscat i Gewurztraminer.
Caracteristiques: un vi que destaca per la seva vitalitat i puresa
varietal. Equilibrat i directe, amb un final amable

i una persistencia floral delicada.

Gotim Blanc 20,50 €

Denominacié d’'origen: Costers del Segre.

Celler: Castell del Remei.

Varietats del raim: Sauvignon Blanc, Macabeu i Garnatxa blanca.
Crianga: treball de lies en inoxidable.

Caracteristiques: destaca per la frescor i el perfil aromatic vibrant
que li dona el Sauvignon blanc, amb notes citriques i exotiques.

Terra Fixuta % vegs 18,00 €

Denominacié d’origen: Terra Alta.

Celler: Vilalba dels Arcs.

Varietats del raim: Garnatxa blanca i Macabeu.
Crianca: crianca de 6 mesos en diposits de ciment i petita
maceracié amb les pells que aporta una textura unica i una major
expressio a afruitat.

Fonoll %7 vega 4. Organic 22,50 €

Denominacié d’'origen: Penedés.

Celler: Sumarroca.

Varietats de Raim: Xarel'lo i Xarel'lo vermell.

Crianca: crianca amb les mares i pas per amfora de ceramica.
Caracteristiques: un vi voluminds, amb bona acidesa.

Notes salines i un fons balsamic.

Gratallunes 22,50 €

Denominacié d’'origen: Emporda.

Celler: Vinyes de la dot.

Varietats del raim: Garnatxa blanca i Macabeu.
Crianca: crianca sobre les seves propies mares fines
durant 4 mesos, amb 2 o 3 battonage a la setmana.
Caracteristiques: un vi fresc i untuds.

Pedrazais 28,50 €

Denominacié d’origen: Valdeorras.

Celler: Alan de val.

Varietats del raim: 100% Godello.

Crianga: crianga sobre lies durant 3 mesos.

Posterior crianca en ampolla abans de sortir al mercat.
Caracteristiques: un vi fi i amb estructura, amb subtils notes de brioix.

Garoina 16,00 €

Denominacié d’origen: Emporda.

Celler: Celler Oliveda.

Varietats del raim: Chardonnay (100%).

Crianca: blanc jove. Premsades suaus.

Fermentacid en tancs d’acer inoxidable.

Caracteristiques: perfumat, sabords, mariner. Notes de citrics.

El fisgén 19,50 €

Denominacié d'origen: Rueda. ?4,50€

Celler: Castelo de medina.
Varietats del raim: Verdejo amb notes de Sauvignon blanc.
Caracteristiques: destaca per ser fresc, vivag i molt aromatic.

Mar . organic 21,00 €

Denominacié d’'origen: Emporda.

Celler: Mas Oller.

Varietats del raim: Picapoll i Malvasia.

Crianca: blanc jove. Premsat molt lleuger. Fermentacid lenta i
delicada per obtenir la major expressi6 aromatica.
Caracteristiques: aroma intens i elegant amb tocs citrics.

Mandolas 35,00 €

Denominacié d’'origen: Tokaj

Celler: Tokaj-oremus

Varietats del raim: esta elaborat al 100% amb la varietat Furmint.
Es el raim noble de la zona fresca amb una acidesa molt viva.
Crianca: té una crianca d’uns 6 mesos en botes de roure hongares.
Caracteristiques: el pas pel terrer volcanic de Tokaj i la seva
particular crianca li confereixen un perfil sofisticat i molt definit.



HEGRES:

Finca San Martin 23,50 €
Denominacié6 d’origen: Rioja. ?500€
Celler: la Rioja Alta.

Varietats del raim: 100% Tempranillo.

Crianca: envelliment de 14 mesos en barriques de roure.
Caracteristiques: tanins fins, polits i de textura sedosa.

Final persistent amb un retorn de fruita i notes especiades.

Ecléctic % vega 4. Organic 26,50 €

Denominaci6 d’origen: Penedés.

Celler: Torre del Veguer.

Varietats del raim: Cabernet Sauvignon, Syrah i Garnatxa.
Crianga: crianga d’almenys 8 mesos en botes de roure frances i
america.

Caracteristiques: és un virodo, vellutat amb equilibri.

Finca Martelo 34,50 €

Denominacié d’'origen: Rioja.

Celler: la Rioja Alta.

Varietats del raim: 95% tempranillo i 5% Mazuelo, Graciano,
Garnatxa i Viura.

Crianca: envelliment de 24 mesos en barriques de roure.
Caracteristiques: un vi d’entrada amable i fresc, equilibrat.

Sere 19,00 €

Denominaci6 d’origen: Montsant.

Celler: Vendrell-Rived.

Varietats del raim: Garnatxa negre (80%) i Carinyena (20%).
Crianga: fermentacid en diposits seguida de crianca de 5 mesos
en barriques de roure frances.

Caracteristiques: fresc, afruitat, sabords, amb notes d'especies dolces.

Doble M 46,00 €

Denominaci6 d’origen: Ribera del Duero.

Celler: Dominio de Calogia.

Varietats del raim: 100% Tempranillo.

Crianca: 15 mesos en barrica francesa ‘Allier’.

Caracteristiques: elegant i equilibrat, combinant finor i opuléncia
amb una notable textura. Un vi altament expressiu.

Terraseca 29,50 €

Denominacié d’origen: Priorat.

Celler: Terra del Priorat.

Varietats del raim: Garnatxa negra i Carinyena.

Crianca: 3 mesos en bota de roure frances de torrat baix.
Caracteristiques: vi negre amb extraccid, fructés i madur a la boca,
amb persisténcia, amb bona acidesa i tonicitat equilibrada.

Gotim Bru 22,50 €

Denominacié d’'origen: Costers del Segre.

Celler: Castell del Remei.

Varietats del raim: Garnatxa, Ull de llebre, Syrah

i Cabernet Sauvignon.

Crianca: 8 mesos en bota de roure america i frances de 225 litres.
Caracteristiques: una acidesa present que li aporta frescor. Tanins
suaus que omplen el paladar. Un boca dolca i voluptuosa.

Amfitrid 26,50 €

Denominacié d’'origen: Emporda.

Celler: Perelada.

Varietats del raim: Garnatxa negra, Syrah merlot, Cabernet,
Sauvignon i Samso6.

Crianga: envelliment de 10 mesos en botes de roure (60%), de 12
mesos en foudres (20%) i de 14 mesos en formigo (20%).

ROSANE

Romance 25,50 €

Denominacié d’origen: [.G.P.Mediterrannée, Franca.

Celler: Chateau de Berne.

Varietats del raim: Garnatxa negra, Cinsault, Sira i Merlot.
Caracteristiques: delicat, fresc i elegant amb aromes fruitals i
florals.

Visionari 25,00 €

Denominacié d’'origen: Emporda.

Celler: Massis de I’Albera.

Varietats del raim: 100% garnatxa negra.

Crianca: crianca en lies durant 3 mesos.

Caracteristiques: un vi fresc i untuds amb una persisténcia elevada
iagradable. Es tracta d’un vi molt complex, juganer i seductor.

La Rosada %7 vega ;.7 Organic 23,50 €

Denominaci6 d’origen: Conca del Barbera.

Celler: Torre del veguer.

Varietats del raim: 100% Garnatxa negra.

Crianga: crianca de 4 mesos en contacte amb les seves
propies lies fines.

Caracteristiques: un rosat amb caracter, persistent,

equilibrat i molt amable./

———




CAUH

Niria Claverol Homenatge ;. organic 48,00 €

Denominacié d’origen: Cava.

Celler: Sumarroca.

Varietats del raim: 100% Xarel'lo.

Crianca: crianga al voltant de 45 mesos en ampolla.
Caracteristiques: bombolla integrada amb una fruita elevada
i unes notes fresques i minerals molt interesants.

Bollinger Special Cuvée 69,00 €

Denominacié d’'origen: Champagne.

Celler: Bollinger.

Varietats del raim: 60% Pinot noir, 25% Chardonnay, 15% Meunier.
Crianca: crianga minima de 36 mesos en ampolla.

Caracteristiques: coupage de diferents anyades. Combinaci6
d’estructura, llargada i vivacitat. Bombolla fina i vellutada.

Torell6 Corpinnat 29,00 €

Denominacié d’origen: Cava/Corpinnat.
Celler: Torell6 Viticultors.

Varietats del raim: (45%) Macabeu, (39%) Xarel-lo, (16%) Parellada.
Crianca: té una llarga crianca en rima amb els seus llevats que supera

sempre els 24 mesos (més de dos anys) a la foscor de les caves
subterranies.

Caracteristiques: presenta un color groc daurat brillant amb bombolles

fines. Al nas combina les fruites blanques madures i els citrics amb

aromes de fons de la crianca com brioixeria fina, herbes aromatiques

mediterranies i ametlles torrades.

Grimau Brut Nature 21,50 €

Denominacié d’origen: Cava. ! 5,00 €
Celler: Grimau.

Varietats del raim: Xarel-lo, Macabeu i Parellada.

Crianca: superior als 15 mesos d’ampolla.

Caracteristiques: suau i saborés, amb una bombolla fina.

Torell6 Brut Nature 28,00 €

Denominacié d’'origen: Corpinnat.

Celler: Torell6 Viticultors.

Varietats del raim: (48%) Macabeu, (34%) Xarel-lo,

(18%) Parellada.

Crianga: minima de 48 mesos en ampolla.

Caracteristiques: bombolla fina. Entrada en boca fresca i delicada.
Sec amb subtils notes de brioixeria i crema.

Torell6 225 Brut Nature ;. organic 44,50 €

Denominacié d’'origen: Corpinnat.

Celler: Torell6 Viticultors.

Varietats del raim: (57%) Xarel‘lo, (23%) Macabeu,

(20%) Parellada de la seva finca ecologica.

Crianca: minima de 48 mesos en ampolla.

Caracteristiques: el vi base passa per barrica de roure frances
Allier de 225 L (d’aqui el seu nom). Complex i amb molts de
matisos. Notes de brioixeria fina, torrats subtils i fruita.
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